TRADITIONELLE ESSKULTUR

AM

MAUERCHEN

APERITIFS
Sherry medium 2c  3.00 Veltins Pilsener vom Fass 0,11 1.10
Aperol Bier Spritz 021 6.90 Zunft Koélsch vom Fass 0,1/  1.10

Aperol enthdlt: Farbstoff - Chinin

Bier enthalt: 1.2.3.4.5

Davor - Mittendrin - Danach

,Bruschetta” Tomatenbrot V’

Strauchtomaten | Zwiebeln | Knoblauch | Olivenél

& Steinofenbrot 5.95
Brot enthdlt: A51 W

% Dutzend Schnecken

Krduterbutter & Steinofenbrot 8.95
Brot enthdilt: A 58 W

Teller Gulaschsuppe

Rind | Schwein | Paprika & Steinofenbrot 7.95
enthdlt: A 51 W.60

Tasse ZWiebelsuppe

Brotwiirfel & Goudakdse (iberbacken 6.95
enthilt: A 51 W.54.58

Tatar vom Matjes
Pumpernickel | Sauerrahmdip

& Pfliicksalat 9.95
Brot enthdlt: A 51 W Matjes enthdlt Z 1 A 52.55.58

Loffelgerichte

Flasche Tomatensu ppe\/'

& Steinofenbrot 6.95
enthdlt: A 51 W.60

Alle Preise in €uro und inklusive Mehrwertsteuer

Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe | Zutaten (Z) | Allergene (A) siehe letzte Seite.



TRADITIONELLE ESSKULTUR

W2 24

C/ MAUERCHEN

Kleine Gerichte

Bergische Tapas
Bauernomelette Aufschnitt von Landblutwurst
Pellkartoffeln | Bauchspeck Fleischsiilze | Kottenwurst | Kése
Fassqurke & gezupfte Blattsalate 14.95 Remoulade | Senf | Zwiebeln
enthdlt: 1.4 Gewlirzgurke & Schwarzbrottaler 16.95
Waurst enthdlt: Z 1.2.6.Kédse A 58 Brot enthdlt: A 51 W

Salate vielfarbig, vielfaltig & vielmehr

Salatschissel ,,Elberfeld”
gezupfte Blattsalate | hausgemachtem Salat

Bratkartoffeln & Spiegelei 13.95
enthdlt: 1 Saatdressing enthdlt: 51 W.54.58 Salatplatte ,,GOCke

gezupfte Blattsalate | hausgemachtem Salat
Hdhnchenbrust | Ananas
auf der Grillplatte zubereitet

“ Madras Currycreme & Steinofenbrot 16.95
Salat ,,Ofenkartoffel \'s e ener e

Ill

Sauerrahm | gekrduterte Tomaten

gezupfte Blattsalate & Kéiseraspel 15.95
enthdlt: 51 W.54.58

Vom Kutter

Heringsstipp im Steintopf
Apfel | Gewiirzgurken | Zwiebeln

Wahlweise Rahmsauerkraut
oder marinierten Senftomaten

‘ Zanderfilet

& Speckkartoffeln 15.95 & Bratkartoffeln 19.95
Hering enthdilt: Z1 A 51 W.52.54.55.58 f Zander enthdlt: A 55 Rahmkraut enthdlt: A 51 W.52.54.58
Zwei Zarte Matjesfilets Garnelen

& Bratkartoffeln  15.95 & Steinofenbrot 14.95

Rote Zwiebeln | Pfliicksalat | Tunke Knoblauch | Krduter | Chili | 61
Matjes enthdlt: Z1 A 51 W.52.54.55.58 Brot enthiilt: A 51 W

Alle Preise in €uro und inklusive Mehrwertsteuer

Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe | Zutaten (Z) | Allergene (A) siehe letzte Seite.



TRADITIONELLE ESSKULTUR

Gebratene LandblutWuUrSt e 15.95

Bratzwiebeln | Sauerkraut | Kartoffelpiiree & mittelscharfer Mostert
Wurst enthdlt: Z 1.2.6 Sauerkraut A 51 W

FleiSCRSUIZE oo e, 15.95

Mageres Fleisch in Aspik | Remoulade | Zwiebelringe | Bratkartoffeln & Brechbohnensalat
Siilze enthdlt: 1.2 Salat enthdlt: Z 4

Schlachtplatte
in der Gusspfanne Serviert Eisbein aus dem Kesselsud
gebratene Landblutwurst fleischige ca.1300 g
3 Niirnberger Rostbratwiirstchen Sauerkraut | Kartoffelpiiree
Grillspeck | Zwiebelringe & mittelscharfer Mostert 21.95
Sauerkraut | Bratkartoffeln Unsere Empfehlung nach dem
& mittelscharfer Mostert 17.95 herzhaften Genuss Aquavit eisgekiihlt

Waurst enthdlt: Z1.2.6 A 51 Speck enthdlt: Z 1 Eisbein enthdlt: Z 1 Sauerkraut A 51 W

Sauerkraut A 51 W

Original NUrnberger Rostbratwiirstchen ... 15.95

6 Stiick am Grillrost zubereitet | Sauerkraut | Kartoffelpiiree & mittelscharfer Mostert
Wurst enthdlt: Z 6 Sauerkraut A 51 W

Fleischkas™ abgebraunt vom Grill . 15.95

Spiegelei | Bratkartoffeln | Landkohlsalat & mittelscharfer Mostert
Fleischkdise enthdilt: Z1.2.6

Alle Preise in €uro und inklusive Mehrwertsteuer

Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe | Zutaten (Z) | Allergene (A) siehe letzte Seite.



TRADITIONELLE ESSKULTUR

Speckpfannkuchen

& gezupfte Blattsalate Lauchdressing 13.95

Pfannkuchen * Speck enthdlt: Z 1.2
Salatdressing enthdlt: 54.61

Pfannkuchen ,Hahnchenbrust”

Blattspinat & Sauce Hollandaise 15.95
Pfannkuchen * Hollandaise enthdlt: A 52.54.58

Pfannkuchen ,,Hawaii“
Metzgerschinken | Ananas

& Land Gouda Kdse (iberbacken 14.95
Pfannkuchen * Schinken enthdlt: Z 1.2 Kdse enthdlt: A 58

Pfannkuchen ,,BIattspinat”V

Land Gouda Kdise iiberbacken 13.95
Pfannkuchen * Kdse enthdlt A 58

e

/

MAUERCHEN

Pfannkuchen herzhaft & suB

,Kottenwurst” Pfannkuchen

gebratene Pellkartoffeln Scheiben 14.95
Pfannkuchen * Kottenwurst enthdlt: Z 1.2

,Elsdsser” Pfannkuchen
bunte Zwiebeln
gerducherte Bauchspeckwdirfel
Schmand (iberbacken

& gezupfte Blattsalate 14.95
Pfannkuchen * Speck enthdlt: 1.2
Schmand enthdlt: A 52.58

Apfelpfannkuchen V’
Zimt | Zucker & Sahne 12.95

Pfannkuchen *

Alle Preise in €uro und inklusive Mehrwertsteuer

*Pfannkuchen enthalt: 51 Enthélt: Gluten u.-Erzeugnisse W= Weizen enthilt: Eier u. Erzeugnisse
Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe | Zutaten (Z) | Allergene (A) siehe letzte Seite.
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AM MAUERCHEN

,Kurpfalzer” Schnitzel
ChampignonrahmsofSe

Beilage nach Wahl & buntem Marktsalat 18.95
Enthélt: A 51 W.54.58

,Bauern” Schnitzel
»Zigeuner” Schnitzel Spiegelei | Fassqurkenscheiben
Wiirzige PusztasofSe Bratkartoffeln & Landkohlsalat 18.95

Beilage nach Wahl & buntem Marktsalat 18.95 Enthalt: A.51W.54.58
Enthdlt: A 51 W.54.58

Deg Scbuizee! 5

Wir verwenden ausschlielich Schweinefleisch aus artgerechter Haltung.
Unser Schnitzel wird aus dem mageren Schweinerlicken geschnitten,
und mit viel Fingerspitzengefiihl auf die richtige GroRRe geklopft.

Erst kurz vor dem Braten wird es in Broseln paniert,
und in der Gusspfanne zubereitet.

Schnitzel ,,Wiener Art”

Zwei panierte Schweineschnitzel
Zitronenscheibe | Beilage nach Wahl

Schweineschnitzel ,Cordon Bleu” Art & b“”fef’”th’z’tajlflgmfi’;ﬁe 18.95
nthait: . .
gefiillt mit Metzgerschinken | Goudakdse

Beilage nach Wahl & buntem Marktsalat 19.95
Schinken enthdlt: Z 1.2 Kdse enthdlt: A 58

Beilagen Auswahl: Bratkartoffeln | Salzkartoffeln | Pommes frites | Kroketten | Rostitaler

Alle Preise in €uro und inklusive Mehrwertsteuer

Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe | Zutaten (Z) | Allergene (A) siehe letzte Seite.
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(/ MAUERCHEN

Qu.\\i\;i\s-
fleisch aus

M\gcl‘lld\\l‘f
Haltung!

Schweinelendchen
ChampignonrahmsofSe
Beilage nach Wahl

3 Schwe|nemeda|“0ns & buntem Marktsalat 20.95
Enthdlt: A 51 W.58
4 PfefferrahmsofSe net
Beilage nach Wahl

& buntem Marktsalat 20.95
Sofle enthdlt: A 51 W.54.58

Florentinersteak
Aus dem Schweineriicken
wiirzigem Blattspinat
& Land Gouda Kdse (iberbacken

Beilage nach Wahl 18.95
Kdse enthdilt: A 58

Fuhrmanns® Pfanne
Zwej Schweinemedaillons
Sauce Hollandaise
Spiegelei | Bratkartoffeln

& Marktgemiise 19.95
Hollandaise enthdlt: A 52.54.58

v
MOTELET 71

ILLEY/ LACHS

SCHINKEN

Eisbein aus dem Kesselsud
saftige fleischige ca.1300 g

. . . o
Rauberfleisch ,Schinderhannes Sauerkraut | Kartoffelpiiree

mariniertes Schweinefleisch in Streifen & mittelscharfer Mostert 21.95
auf der Grillplatte zubereitet Enthdilt: 71 A 51 W.54.58
Bratkartoffeln & Landkohlsalat 17.95
Enthiilt: Z 1

Beilagen Auswahl: Bratkartoffeln | Salzkartoffeln | Pommes frites | Kroketten | Rostitaler

Alle Preise in €uro und inklusive Mehrwertsteuer

Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe | Zutaten (Z) | Allergene (A) siehe letzte Seite.
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MAUERCHEN

AM

Fower & Flamme Qbidorivdfinl

Wir verwenden nur Fleisch von Black Angus Weiderinder,
wo die Rinder artgerecht, freilebend und naturlich gehalten werden.
Diese Lebensweise der Rinder machen die Steaks besonders schmackhaft, feinfaserig und zart.
Unsere Steaks werden erst nach Ihrer Bestellung zugeschnitten (ca.200 g Rohgewicht)
am Grill zubereitet & mit unserem hauseigenen Steakpfeffer gewdirzt.

SN EEEEE-  Englisch: Rot gegrillt | Medium: Rosa gegrillt | Well done: Durch gegrillt

Weiderindsteak
gewlirzt mit buntem Steakpfeffer
Blattspinat & Beilage nach Wahl 29.95
Spinat enthdilt: A 52.54.58
Rumpsteak , Krauterbutter”
(ca.200 g Rohgewicht)

Ofenkartoffel | Sauerrahm 28.95
Enthilt: A 52.58

Das Roastbeef ist ein Teilstlick
zwischen Hochrippe und der Hiifte.
Das Weiderind reift mindestens 21 Tage
am Knochen mit Fettdeckel

|“ und ist daher zart und Aromatisch.

Rumpsteak ,,Zwiebe
Bratzwiebeln | Beilage nach Wahl

& buntem Marktsalat 29.95
Salatdressing enthdlt: A 51.54.61

Rumpsteak ,, Knoblauch”
Knoblauchrahmsofe |Beilage nach Wahl

Rumpsteak , Pfeffer” & buntem Marktsalat 29.95
” . Enthdlt: A 51 W.54.58
4 PfefferrahmsofSe | Beilage nach Wahl/ Salatdressing enthdlt: A 51 54.61

& buntem Marktsalat 29.95
Enthdlt: A51 W.54.58
Salatdressing enthdlt: A 51 54.61

Beilagen Auswabhl:

Alle Preise in €uro und inklusive Mehrwertsteuer

Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe | Zutaten (Z) | Allergene (A) siehe letzte Seite.
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Eis - Geback - Kuchen - Strudel

Weiler Tartufo

Halbgefrorene Zabaione

Kaffeecreme Fiillung & Baiser Stiickchen 5.95
Zabaione Enthdlt: A 51 W.52.54.58

Ein Klassiker Nuss Genuss
Drei Kugeln knackiges Walnusseis
garniert mit Schlagrahm 5.95

Solo Kugel Walnusseis 1.95
Eis Enthdlt: A 56.58.59

Gemischtes Eis
Drei Kugeln Eiscreme nach Wahl 5.55

Vanilleeis | Schokoladeneis | Erdbeereis

Solo Kugel Eis 1.85 Portion Sahne 1.20
Eis Enthdlt: A 56.58.59 Sahne Enthdilt: A 58

Beschwipster Café

Espresso [ Vanille Eis | Amaretto 7.45
Koffeinhaltiger Kaffee Amaretto 28 % Alkohol

AT

MAUERCHEN

Ofenwarmer Apfelstrudel
Vanille Eiscreme

garniert mit Schlagrahm 7.95
Enthdlt: A 51 W.54.58

Warmer Vulkan Kiichlein
einem fliissigen Kern
aus feinster Schokolade
Vanille Eiscreme | Karamell Brésel

& Schlagrahm 7.95
Enthdlt: A 51 W.52.54.58

Churros
Gebackenes Spritzgebdick
+ 1 Sofse nach Wahl:
Schokolade — Karamell — Erdbeere 5.95

Churros Vanille Eiscreme
+ 1 Sofse nach Wahl:

Schokolade — Karamell — Erdbeere 7.95
Enthélt: 51 W.56.57 Eis Enthlt: A 56.58.59

Espresso

& Vanille Eiscreme 4.55
Koffeinhaltiger Kaffee Eis Enthdlt: A 56.58.59

Alle Preise in €uro und inklusive Mehrwertsteuer

Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe | Zutaten (Z) | Allergene (A) siehe letzte Seite.




